
GRUPPENMENÜS

I h r  p l a n t  e i n  E v e n t ,  F a m i l i e n f e i e r  o d e r  B e t r i e b s e s s e n  u n d
r e c h n e t  m i t  m e h r  a l s  1 2  P e r s o n e n ?  I n  n u r  w e n i g e n  S c h r i t t e n
p l a n e n  w i r  g e m e i n s a m  m i t  e u c h  e u r e  V e r a n s t a l t u n g !  O b  p r i v a t
o d e r  g e s c h ä f t l i c h ,  g e m e i n s a m  s t e l l e n  w i r  i n  n u r  w e n i g e n
S c h r i t t e n  e i n  M e n ü  z u s a m m e n ,  d a s s  d e n  W ü n s c h e n  a l l e r
e n t s p r i c h t .  S c h r e i b t  u n s  d a z u  e i n f a c h  e i n e  E - M a i l  a n
i n f o @ t r a t t o r i a - l u e n e b u r g . d e .

D a s  f o l g e n d e  A n g e b o t  b i e t e t  d i e  M ö g l i c h k e i t  e u c h  e u r e
M e n ü f o l g e  i n d i v i d u e l l  z u s a m m e n z u s t e l l e n .  A l s  3 - G a n g - M e n ü
k ö n n t  i h r  e i n e  e i n h e i t l i c h e  V o r s p e i s e ,  z w e i  H a u p t g e r i c h t e ,
s o w i e  e i n  e i n h e i t l i c h e s  D e s s e r t  a u s w ä h l e n .  S o  k ö n n e n  w i r  n i c h t
n u r  e u c h ,  s o n d e r n  a u c h  u n s e r e m  l a u f e n d e n  à  l a  c a r t e  B e t r i e b ,
g e r e c h t  w e r d e n  u n d  a l l e n  d e n  S e r v i c e  b i e t e n ,  d e n  s i e  s i c h  v o n
u n s  w ü n s c h e n .  

U n s e r e  R ä u m l i c h k e i t e n  s t e h e n   i n n e r h a l b  u n s e r e r
R e s t a u r a n t ö f f n u n g s z e i t e n  z w i s c h e n  1 2 : 0 0 - 1 5 : 0 0 ,  s o w i e  1 8 : 0 0 -
2 3 : 0 0  z u r  V e r f ü g u n g .  E i n e  B e w i r t u n g  a u ß e r h a l b  u n s e r e r
Ö f f n u n g s z e i t e n  o d e r  a l s  g e s c h l o s s e n e  G e s e l l s c h a f t  k a n n  n u r
u n t e r  v o r h e r i g e r  A b s p r a c h e  e r f o l g e n .

D i e  f i n a l e  M e n ü z u s a m m e n s t e l l u n g ,  s o w i e  G ä s t e z a h l  h a t
s p ä t e s t e n s  e i n e  W o c h e  v o r  d e r  V e r a n s t a l t u n g  m i t g e t e i l t  z u
w e r d e n .  B i t t e  h a b t  V e r s t ä n d n i s  d a f ü r ,  d a s s  S t o r n i e r u n g e n  s p ä t e r
a l s  2 4 h  v o r  d e r  V e r a n s t a l t u n g  a u f  G r u n d  v o n  P l a n b a r k e i t  u n d
s a i s o n a l e m  A n g e b o t  n i c h t  m e h r  b e r ü c k s i c h t i g t  w e r d e n  k ö n n e n .
B i t t e  i n f o r m i e r t  u n s  a u ß e r d e m  r e c h t z e i t i g ,  f a l l s  u n t e r  d e n
G ä s t e n  P e r s o n e n  m i t  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  b z w .  A l l e r g i e n  s e i n
s o l l t e n .  I n  d i e s e m  F a l l  g e h e n  w i r  i n d i v i d u e l l  a u f  W ü n s c h e  e i n .

F a l l s  i h r  F r a g e n  h a b e n  s o l l t e t ,  s i n d  w i r  M o n t a g  u n d  D i e n s t a g ,
s o w i e  F r e i t a g  u n d  S a m s t a g  v o n  1 1 : 3 0 - 1 5 : 0 0  U h r  o d e r  v o n  M o n t a g
b i s  S a m s t a g  v o n  1 7 : 3 0 - 2 2 : 0 0  u n t e r  d e r  0 4 1 3 1  7 0 9 8 8 8  t e l e f o n i s c h
e r r e i c h b a r .  A b  1 7 : 3 0  U h r  b e f i n d e n  w i r  u n s  i m  A b e n d s e r v i c e ,  s i n d
a b e r  f ü r  I n f o s  r u n d  u m  d e n  j e w e i l i g e n  A b e n d  n a t ü r l i c h  a u c h
e r r e i c h b a r .

F ü r  e i n e  v e r b i n d l i c h e  R e s e r v i e r u n g  b i t t e n  w i r  u m  s c h r i f t l i c h e
B e s t ä t i g u n g  u n t e r  A n g a b e  f o l g e n d e r  D a t e n :

-  V o l l s t ä n d i g e r  N a m e  /  F i r m e n n a m e  i n k l .  A n s p r e c h p e r s o n
-  D a t u m  u n d  U h r z e i t  d e r  V e r a n s t a l t u n g
-  P e r s o n e n z a h l
-  K o n t a k t d a t e n  ( T e l e f o n ,  E - M a i l )

W i r  f r e u e n  u n s  a u f  e u e r  E v e n t !
E u e r  T r a t t o r i a  T e a m
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Superdegustazione

3-GANG MENÜ  I  1 VORSPEISE - 2 HAUPTGERICHTE - 1 DESSERT  I  AB 12 PERSONEN

VORSPEISEN

E i n e  A u s w a h l ,  d i e  z u m  Te i l e n  e i n l ä d t :

Z u c c h i n e  a l l a  S c a p e c e  ( g e b r a t e n e  Z u c c h i n i  m i t  f r i s c h e r  M i n z -V i n a i g r e t t e )
I n s a l a t a  d i  A s p a r a g i  ( z w e i e r l e i  S p a r g e l s a l a t ,  L a u c h ,  R o t e  B e t e  H u m m u s )

V i t e l l o  To n n a t o  v o m  K a l b  m i t  T h u n f i s c h - K a p e r n - C r e m e
O l i v e  a l l ’A s c o l a n a  ( g e b a c k e n e  H a c k f l e i s c h - O l i v e n - B ä l l c h e n )

S t r a c c i a t e l l a  d i  B u r r a t a  m i t  F o c a c c i a
F l a n  d i  P i s e l l i n i ,  A g l i o  O r s i n o  e  P e c o r i n o  R o m a n o  

( E r b s e n - F l a n  m i t  B ä r l a u c h  u m d  R ö m i s c h e m  P e c o r i n o )

Vol au Vent agli Asparagi e Gamberi
B l ä t t e r t e i g - V o l  a u  V e n t ,  G a r n e l e n - C e v i c h e ,  g r ü n e r  S p a r g e l ,  g e p i c k e l t e

r o t e  Z w i e b e l n  a u s  T r o p e a ,  K o r i a n d e r ,  P e p e r o n c i n o

Cacciucco Toscano
F i s c h s u p p e  “ B o u i l l a b a i s s e  S t y l e ”  m i t  r e i c h h a l t i g e r  E i n l a g e

Carrè D’Agnello in Crosta di Pistacchio

HAUPTGERICHTE

L a m m k r o n e  g r a t i n i e r t  m i t  S e n f - P i s t a z i e n - K r u s t e ,  R o t w e i n r e d u k t i o n ,
R a t a t o u i l l e - G e m ü s e

Polipo alla Griglia
O k t o p u s  v o m  G r i l l ,  E r b s e n p ü r e e ,  B a b y - S p i n a t - S a l a t ,  R h a b a r b e r -

V i n a i g r e t t e ,  g e r ö s t e t e  H a s e l n ü s s e

Risotto Milanese agli Asparagi
S a f r a n - R i s o t t o ,  z w e i e r l e i  S p a r g e l ,  P a r m i g g i a n o  R e g g i a n o
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 Drei Gänge 64,00

 Drei Gänge 60,00

 Drei Gänge 50,00

Filetto di Vitello all’Aglio Orsino
 K a l b s f i l e t  i m  S p e c k m a n t e l ,  g e f ü l l t  m i t  P r o v o l a  u n d  B ä r l a u c h ,

P a r m e s a n c r e m e ,  b u n t e s  F r ü h l i n g s g e m ü s e
 Drei Gänge 62,00

Tagliolini alle Fave e Granchio
E i e r t e i g - T a g l i o l i n i ,  f r i s c h e  D i c k e  B o h n e n ,  P o r r e e ,  M i n z e ,  K r a b b e n

 Drei Gänge 52,00



Cremoso alla Fragola e Rabarbaro

3-GANG MENÜ  I  1 VORSPEISE - 2 HAUPTGERICHTE - 1 DESSERT  I  AB 12 PERSONEN

DESSERT

H a u s g e m a c h t e s  E r d b e e r e i s ,  M a s c a r p o n e - C r e m e ,  R h a b a r b e r k o m p o t t ,
f r i s c h e  E r d b e e r e n ,  P i s t a z i e n k r o k a n t

Parfait alle Mandorle
M a n d e l - H a l b g e f r o r e n e s ,  S c h o k o s a u c e ,  M a n d e l k r o k a n t

Pavlova al Mango e Passion Fruit
M i n i - P a v l o v a ,  S a h n e ,  M a n g o ,  P a s s i o n s - F r u c h t - C o u l i s ,  L i m e t t e n z e s t
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GÜLTIG VOM 01.04. - 30.06.2026

A L L E    P R E I S E    V E R S T E H E N    S I C H    I N K L .    D E R    G E S E T Z L I C H E N    M E H R W E R T S T E U E R    

Buchbar für Gruppen ab 12 Personen
1 Menü pro Gruppe, mind. 1 Woche im Voraus über info@trattoria-lueneburg.de


